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Pescatori professionisti innamo-
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rati del'ambiente che ci circonda. L
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Questi siamo noi, i ragazzi-cieis

mare, appassionati delle nostres

tradizioni, delle antiche ricette, &

dell'odore dell'acqua, del sapore
del pesce. Abbiamo 700 anni
di storia da raccontarvi

attraverso gite guidate proprio Visita guidata al ‘ Visita guidata 8l

Museo della Marineria | i Bl e laboratorio di riparazione
e Piazza delle Conserve. ) W R delle reti da pesca con
Evoluzione dellapesca Ll 1 d A [l insegnamento dei nodi

e delle tecnologie. - Lt PN TR basilari marinareschi.

da noi. Siamo un'associazione

di giovani pescatori che hanno
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lanciato una sfida 'anchg a se

stessi: divulgare le conoscenze

_ Dalla vita quotidiana eT Alla scoperta
_di un mestiere affascinante e di B _sui pescherecci L &l B delle peculiarita
N alla vendita del g o] e A gastronomiche locali.
un paese ricco di tradizioni mari-- prodotto eon Visita . <= N P Degustazione di pesce

al mertato ittico e | e mitili freschi di gionata.
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nare antichissime, Cesenatico.
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